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CASTELNAU EDILE HERKUNFT

RRRRR - FRANCE

o 1916 gerundet, zu Ehren von —
Pazitisten General von Weltkrieg 1

o Verkauft im guter Gesellschaft,
Restaurants und Luxus-Boutiquen

EPERNAY



WL ¥ : ; 7 57 -
EVBTARR CRTRNTEY

£ tgzs.&wr'f:ﬂt‘fpn PR St

CHAMPAGNE de CASTELNAU - EPERNAY Wik
Entrée des Caves et Celllers - Expéditions ph(;,““o‘p%owmﬁ?



01
CHAMPAGNE

CASTELNAU EINE EINMALIGE ENTWICKLUNG
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» Eine unvergleichliche Beschattung:
500 000 Flaschen aus 900 ha unter 150 Cru-Lagen

- Zwei-tach lingere Reife auf der Hetfe:
6 Jahre der Brut Réserve, 12 Jahre die Jahrgange

« Der XO von Champagner »
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BRUT CLASSIQUE

o 20% Chardonnay

o 75% Pinot Meunier

> 5% Pinot Noir

o Mit 12% Reserve Weine
o 3 Jahre auf der Hefe

Frisch und doch sanft, Aprikosen , weil3en
Pfirsich mit einer sehr zarte Aromenfinale.

Sehr vielseitig: Cocktails, Vorspetsen...
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BRUT RESERVE

o 40% Chardonnay

> 20% Pinot Noir

o 40% Pinot Meunier

o Mit 20 % Reserve Weine

o 06 Jahre Alterungszeit aut der Hefe

Herrlich tief, komplex, ratfiniert Wein

Lang, elegant und frisches finale

«Die Seele eines Jahrgangs im Korper eines Brutsy
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BRUT ROSE

o 40% Chardonnay

o 20% Pinot Noir

o 40% Pinot Meunier

o Mit 15% Rotwein aus Pinot Noir

- Und mit 15% Reserve Weine

Aromas von Walderdbeeren und Pflaumen
Weich, sinnlich, leicht und delikat

Schone Finale mit gebackenen Frichten und
feiner Kirschwasseraroma
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CASTELNAU
BRUT JAHRGANG 2002

G5 7 o 50% Chardonnay
G - 10% Pinot Noir
o 40% Pinot Meunier

o 12 Jahre Alterungszeit aut der Hefe

Gewurzte und Rostaromen Aromas

Zitrus, Mandel und gebackene Friichte Warm
und edel, leicht gerosteter Finale

Auffallend elegant und ratfiniert, stilvoll
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BLLANC DE BLLANCS JAHRGANG 2003
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o 100 % Chardonnay aus Montagne de
Reims, Montagne de Berru, Montgueux
und Cote des Blancs

o 12 Jahre Alterungszeit auf der Hefe

Luftig, delikat und feinwurzig Aromas:

| Eukalyptus, Thymian, Salbei und Minze
CASTELN\L Golden Fruchte wie Mirabelle, Pfirsch
Komplex, raffiniert und sehr lang
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Gastronomie

Aperitif
25 €

CASTELNAU

Geschmackvoll, raffiniert

'Palmer
Drappier  Reich, fruchtig
Fruchtig, fleischig |
Devaux
Friichtig, fleischig

Jacquart
Friichtig, Aperitift ~ Duval-Leroy

i Modern und fruchtig

Saint-Gall !

Gespannt, frisch:

Mumm
Fruchtig, fliissig

Lanson
Gespannt, ohne'Malo

' Piper Heidsieck

Nicolas Feuillatte SR und kurz
F.ruci.wtlg, einfach i Pomm ery
Heidsieck Monopole Standard

Rund und fruchtig i
30 €

Klassl

3

Pol Roger
Priizision, Regelmafigkeit
Deutz :
isch, vollsténdig

Billecart-Salmon :
Bekannt fiir Rosé

Gosset

Veuve Clicquot
Frucht:ig, Trendy
Taittinger
Elegant, frisch
Perrier-Jouét
Frisch, raffiniert

Moét & Chandon
Der gréfSter Champagner

Laurent-Perrier
Elegant, konsensféhig

5€ 40 €

. Roederer
Der Hermeés von Champagne

POSITIONIERUNG DES MARKES

Charles Heidsieck
Geschmackvoll, raffiniert

Bollinger
Stark, iholzig

Ii?eich und ohne Malo i

Ruinart
Bekannt, h:omogen

45 €
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DES VINS DES VINS

hettane + B bettane +
desseauve B desseauve
2005 2016

Favorit 2015 + 2016
Zwel aufeinander folgenden Jahren

in fuhrendes franzosisches Weinfuhrer
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o Brut

, O O J e ﬁ.}\‘}» Wine Spectator
o Brut Reserve (e ) - 90

points
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- Blanc de Blanc
Vintage 2002

CITADELLES du vir

Citadelles d'OR
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Fine Champagne Magazine Top 100

2015 47  Castelnau Blanc de Blancs Vintage 2002 90/100

51  Castelnau Vintage 2002 90/100
52  Castelnau Vintage 1998 Magnum 90/100
69 Castelnau Rosé 89/100
2014 95 Castelnau Vintage 2002 90/100
37  Castelnau Brut Réserve 90/100

66 Castelnau Rosé 88/100
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SELEKTIV VERTRIEBEN
PLAZ A: }S‘:H ENEE ﬁ%ym;;z

Dorchester Collection

A

BEBER
Hbtel Restaurant

A [ alement~

AmericanAirlines “_

LONDON

EREREB

Lafaythe

G OURMET

-
BRITISH AIRWAYS
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- - PARTNER VOM TOUR DE FRANCE
CASTELNAU 2017 IN DUSSELLDORF BEGINNT!

CHAMPAGNE
CASTELNAU

CHA MPAGNI e
CASTELNAU
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1916-2016
CASTELNAU 100-JAHRIGEN JUBILAUM DES HAUSES
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- Perfekte Gelegenheit um Partner zu werden

- Um Mai, Erstellung eines neue Prestige-Cuvées

CHAMPAGNE oe CASTELNAU
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CASTELNAU KURZ
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» /wei-tfach langere Reife auf der Hefe
» Von Kritikern zum Ritter geschlagen

- Ein tolles Leistungsverhaltnis:
Der Gastronomie-Champagner unter € 30,00

“Champagne am besten gebiitete Geheimnis™
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Arnaud Fabre
Export Manager
a.fabre(@crve.fr
+33 788 58 85 96
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